
「 」 浅草今半 は創業明治28 、 、年 黒毛和牛を使った佃煮の元祖で すき

、 、 。焼 しゃぶしゃぶ と文明開化からの日本料理専門店である 創業148年

、にわたる老舗中の老舗で このお店の家芸ともいえる 「 」 重ねすき焼弁当 

。 、 、を紹介する 写真の通り 特別説明の必要はないが すき焼きの具が全

、 、て揃え 白いご飯を別の容器に配置し 本格的な2段構造の弁当であ

。 、 「 」 、る この 浅草今半から  すき焼  の出前でも頼んだかのような きめ細

。かい仕事がちりばめられた一品である 牛肉も1枚1枚が食べ応えのある

、 。大きさで 満足度も非常に高い 割り下はお重の底で波打つぐらい敷い

、 。 、てあり お店の臨場感もそのまま付け加えてある 卵にも しっかり割り下

、 々 「 」 。が中まで染み込むなど 具の隅 まで  浅草今半  流が貫かれてある 

●店舗
銀座三越
日本橋三越
北千住　マルイ
伊勢丹　新宿店
松坂屋　上野店
東急百貨店　東横店
東武百貨店　池袋店
東京駅　グランスタ
小田急百貨店　新宿店

http://www.asakusaimahan.co.jp/
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